10500673 GD RB Gevulde koek 94gr #50 Dw ET

FROZEN BAKERY PRODUCTS
Producent:  Grand Duet B.V. Versie datum: 17-3-2015
Postbus: Zilverwerf 21, 6641 TC BEUNINGEN Contactpersoon:  RodiJansen
Adres: Zilverwerf 21, 6641 TC BEUNINGEN E-mail: r.jansen@grandduet.com
Telefoon: 024-6782719
Fax: 024-6782798
Productomschrijving
Diepgevroren deegstuk roomboter gevulde koek met halve amandel. Het product dient nog een verdere bereiding te
ondergaan om voor consumptie gereed te zijn.
HE EAN code 8716997010343 Halffabricaat Eindproduct
Gewicht per stuk in gram 94,0 +5
Hoogte in cm 1,8 +0,
Diameter in cm 10,5 +0,5

Ingrediéntendeclaratie

tarwebloem, amandelspijs (24%) [amandelen, suiker, ei, glucosestroop, aroma (citroen), verdikkingsmiddel (E415)], suiker,
boter (melk) (15%), water, scharrelei, scharreleigeel, sojabloem, amandelen, dextrose, invertsuikerstroop, rijsmiddelen
(E500, E450, E503), zout, weipoeder (melk), citroenschil, conserveermiddelen (E202, E224 (zwaveldioxide)), kruiden en
specerijen (kaneel), enzymen (tarwe), meelverbeteraar (E300), aroma, voedingszuur (E330), gemodificeerd zetmeel
(E1412), kleuren (E160a)

Allergenen (volgens Warenwetbesluit Etikettering van Levensmiddelen)

Bevat: Gluten, ei, soja, melk, noten, zwaveldioxide.

Mogelijke kruisbesmetting(en) bij leverancier grondstoffen: Sesam, lupine.

Mogelijke kruisbesmetting(en) bij Grand Duet: Pinda's, selderij, lupine.

Voedingswaarde per 100g product (berekend, ongebakken)

Energie (kJ) 1.700 kJ
Energie (kcal) 408 kcal
Vet 19,42 g
Waarvan verzadigd vet 9,29 g
Koolhydraten 49,74 g
Waarvan suikers 29,27 g
Voedingsvezels 2,13 g
Eiwit 7,05 g
Zout 0,43 g

Houdbaarheid en bewaaradvies

Bij productie krijgt het product een T.H.T. termijn van 360 dagen. Bij bewaring onder de juiste opslagcondities, bij -18°C.,
ten minste houdbaar tot en met de op het etiket vermelde datum. Min. THT bij uitlevering 180 dagen.
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Bereidingswijze

60 minuten ontdooien bij circa 20 °C, indien gewenst afstrijken met heel ei, 12 minuten bakken bij circa 215°C totdat de

korst een goudgele kleur heeft bereikt.

Bakadvies
Halve belading Volle belading
Stoom (1) 0 0
Vertragerfase (°C/min.) 210/12 215/12
Fase 2 (°C/min.) 0 0
Fase 3 (°C/min.) 0 0
Fase 4 (°C/min.) 0 0
Schuif (min.) 0 0
Totale tijd (min.) 12 12

Microbiologische gegevens

Voldoet aan de Nederlandse warenwet.

GMO-verklaring (volgens verordening (EG) 1829/2003 en 1830/2003)

Geen GMO-declaratie noodzakelijk op basis van VO 1829/2003 & 1830/2003

Traceerbaarheid

Tracering is geborgd door middel van lotnummer.

Verpakkingsgegevens

Stuks in doos 50

Dooszak HDPE blauw
Afmeting doos 405x 305x 165mm
Layout GD logo

Verpakking voldoet aan de Nederlandse warenwet.

Palletgegevens

Type pallet Euro hout
Aantal dozen per laag 8
Aantal slagen per pallet 11

Totaal aantal dozen 88



